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西西里的時光隧道

Time Traveling 
with Sicily 
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When speaking of Italian wines, most people would immediately 

think of the famous wines of Tuscany or Piedmont, but there are 

regions in the country just as great as those two. In the south of 

Italy on the very boot of the country lies Sicily, where the ancient 

vineyards of region have great history and quality.

Historical records show that Sicilian viticulture and wine-making 

go as far back as the year 1500, when the Phoenicians first began 

planting grapes on the island, and later the Greeks and Romans 

brought more planting techniques such as using raisins to make 

Moscato. Sicily has a colourful history and culture, developing 

a unique flavour for its wines from the integration of a variety of 

techniques and grapes.

Like many old cultures, Sicily also has its own traditional spirits like 

Marsala. In the 17th century, Marsala became popular like Port 

and Sherry due to the need to maintain wine over long-distance 

sea travel. It is a wine bulked up with grape spirit, and was the first 

alcoholic beverage to make a name for Sicily. 

Sicilian wines are largely defined by their unique island varietals like 

the red grapes Nero d’Avola and Nerello Mascalese, and the white 

grapes Grillo and Insolia. Nero d’Avola is one of the indigenous 

grapes commonly used in the local blends, and is sometimes 

blended with international varieties such as Syrah. However it is 

also increasingly made with 100% Nero d’Avola, as winemakers 

seek to promote more of a Sicilian identity on their bottles. Sicily 

today has 23 DOCs and 1 DOCG, and there are such famous 

terroirs like the volcanic soil in Mt. Etna. For example Etna Rosso 

focuses on 95% Nerello Mascalese and 5% Nerello Mantellato, 

while the island’s only DOCG area, Cerasuolo di Vittoria, excels in 

Nero d’Avola and Frappato.

In this issue’s panel tasting, we bring to you 38 Sicilian wines 

which reveal the intricacies of this island wine region, as our 

trusted sommeliers taste them one by one.

說起意大利酒，很多人都會立即想到著名的Tuscany或者Piedmont

的酒，但出產好酒的地區又何止這些呢？位於意大利南部，亦即是

地圖上那隻靴子前那一顆小石頭，就是著名的西西里島，西西里島

不單是意大利面積最大的一個島，島上的葡萄園竟也比意大利其他

釀酒區為多，而且其釀酒歷史也相當久遠。

歷史記載，西西里島的葡萄種植和葡萄酒釀製遠至公元1500年已經

有史可尋，由最初的腓尼基人在島上開始種植葡萄，到後來的希臘

人與羅馬人帶來了更多種植技術、阿拉伯人又帶來了Moscato製作

葡萄乾。在多國殖民統治下的西西里島的歷史文化多姿多彩，從而

發展出風味獨特，而且融合多樣的技術與風格的葡萄酒。

跟許多世上古老的釀酒區一樣，西西里島亦有著它的傳統—

Marsala。跟雪莉酒和砵酒一樣，在十七世紀時，Marsala也是因為

要經過長途的海路運輸而把酒質強化，才可以保持酒質不變壞，於

是當時Marsala就成了西西里島最名揚海外的酒了。但是，在西西里

島上，無論氣候、地勢和各方面的天然環境，都有著種植釀酒葡萄

的優秀條件，溫暖乾燥、地勢起伏讓種在山坡的葡萄能夠更好地吸

收陽光、四面環海亦讓葡萄園享受到海風的吹拂。在天然因素的輔

助下，西西里島除了出名的Marsala外，一直出產著優秀的紅、白和

甜酒，在近代20年間更在國際間獲獎無數，名震世界。

西西里酒的名字響噹噹，很大程度上亦歸功於其島上獨有的原生品

種，例如紅葡萄品種Nero d’Avola、Nerello Mascalese；和白葡

萄品種Grillo、Insolia等。Nero d’Avola是西西里島其中一種最古老

的品種，而且各個地區都有種植和釀製，很多紅酒款都會使用Nero 

d’Avola單一品種釀製，或者混入一些國際品種如Syrah等。今日的

西西里島一共有23個DOC和一個DOCG，從南到北、東至西都釀

製著獨特的原生酒款，來自著名火山Mt. Etna的Etna Rosso便是由

95% Nerello Mascalese及5% Nerello Mantellato釀製；另外，作

為島上唯一的DOCG地區，Cerasuolo di Vittoria的Nero d’Avola及

Frappato混釀亦是相當不錯的。

在今期的《釀‧生活》品酒會，就讓我們為大家帶來38款西西里島

佳釀，在選酒時我們更特地篩選過，只將島上原生品種釀製的酒款

或混釀放入酒單中，由我們的專業品酒師們逐一品評。
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D – drink now   現在享用

A – suitable to drink now, but will improve with time可享用，但陳年會更佳�

K – allow more maturing time before enjoying應再陳年一段時間才享用

points awarded

得分

best potential year to taste
最佳飲用年份

2020A

year of tasting

品評年份

201288

Perfect or nearly perfect wine without any flaws, reaching the highest 
standards in every aspect, and leaving the drinker wanting more.
接近完美、沒有瑕疵的酒，各方面達到最高水準，讓人再三回味。

100 point system / 100分系統

Good quality wine with character, reflects terroir, but not outstanding.
品質優良的酒，有個性，能顯示產區風格並，但表現並不突出。

Simple and straightforward wine, but with minimal character.
簡單，直接的酒，但未能突個性。

Outstanding wine in every aspect, precise and alluring
出眾的酒，各方面表現出色，鮮明具吸引力 。

Outstanding wine with character,  reflects terroir
品質優良的酒，有個性，能顯示產區風格並表現突出。

Dull or flat wine without character
不對眼，沒有個性，沉悶的酒。

Faulty or unacceptable wine
有問題，不能接受的酒

96-100

80-84
70-79

90-95
85-89

60-69

50-59

7GSVMRK�W]WXIQ

$OFDPR

0RQUHDOH

3DOHUPR

)DUR

(WQD

&DWDQLD

5LHVL

(ORUR

6FLDFFD

&RQWHVVD�(QWHOOLQD

6DPEXFD�GL�6LFLOLD

0HQÀ

6DQWD�0DUJKHULOD�GL�
%HOLFD

&HUDVXROR�GL�9LWWRULD�'2&*
DQG�9LWWRULD�'2&

0RVFDWR�GL�
6LUDFXVD

0RVFDWR�GL�1RWR

&RQWHD�GL�6FODIDQL

0DPHUWLQR�GL�
0LOD]]R

0DOYDVLD�GHOOH�
/LSDUL

(ULFH0DUVDOD

'HOLD�1LYROHOOL

6DODSDUXWD

0RVFDWR�GL�3DQWHOOHULD�
3DVVLWR�GL�3DQWHOOHULD
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+YIWX�8EWXIVW

8EWXIVW

Akihiko Nosaka
$NLKLNR�1RVDND� MRLQHG� WKH�-DSDQ�6RPPHOLHU�$VVRFLDWLRQ�DV�&HUWLÀHG�6HQLRU�6RPPHOLHU� LQ�������6LQFH�������KH�KDG�
UHSHDWHGO\� EHHQ� D� ÀQDOLVW� RI� WKH� 1DWLRQDO� 6RPPHOLHU� &RPSHWLWLRQ�� DQG� DOVR� WKH� &XYpH� /RXLV� 3RPPHU\� VRPPHOLHU�
FRPSHWLWLRQ��%HIRUH�FRPLQJ�WR�+RQJ�.RQJ��1RVDND�ZDV�WKH�&KLHI�6RPPHOLHU�RI�7KH�5LW]�&DUOWRQ�7RN\R��+H�LV�QRZ�WKH�
'LUHFWRU�RI�%HYHUDJH�DW�.�2��'LQLQJ�*URXS�
野坂昭彥於����年獲日本品酒師協會認證為高級品酒師，並於����年起多次晉身國家品酒師大賽及&XYpH�/RXLV�3RPPHU\
品酒師大賽決賽。來港工作前野坂是東京麗思卡爾頓酒店首席品酒師，刻下他是.�2��'LQLQJ�*URXS飲料部總監。

Billy Yeung
%LOO\�<HXQJ�KROGV�DQ�$GYDQFHG�'HJUHH�IURP�WKH�:6(7�DQG�LV�D�*UDQG�0DVWHU�RI�6FRWFK�:KLVN\�RI�7KH�:KLVNLHV�6HOHFWLRQ��
+H�VWXGLHG�KRWHO�PDQDJHPHQW�LQ�6ZLW]HUODQG�IRU�IRXU�\HDUV�DQG�WKHQ�SURFHHGHG�WR�ZRUN�LQ�7KH�3HQLQVXOD�+RQJ�.RQJ��%LOO\�
WKHQ�ZHQW�WR�6RXSLU�GH�GDPH�DV�WKHLU�:LQH�%X\HU�	�(GXFDWRU��WHDFKLQJ�DW�WKH�+RQJ�.RQJ�9RFDWLRQDO�7UDLQLQJ�&RXQFLO��,Q�
�����%LOO\�DOVR�WDXJKW�D�VHULHV�RI�FRXUVHV�DW�WKH�+.867��DQG�LV�QRZ�D�6RPPHOLHU�IRU�WKH�.�2�'LQLQJ�*URXS���
持有:6(7�$GYDQFH、*UDQG�0DVWHU�RI�6FRWFK�:KLVN\�RI�7KH�:KLVNLHV�6HOHFWLRQ、曾代表出賽&RWHV�GX�5KRQH�:LQHV�
&KDOOHQJH。����年於瑞士工作及修讀酒店管理四年，畢業後於香港半島酒店工作。����至����年為網上洋酒商店6RXSLU�
GH�GDPH的:LQH�EX\HU�	�(GXFDWRU，為香港職業訓練局、香港科技大學和洋酒店舖提供餐桌禮儀及葡萄酒銷售課程。����
年獲邀成為廣州富國酒業之侍酒師，現為.�2�'LQLQJ的侍酒師。

Chris Lai
&KULV�LV�DQ�$VVRFLDWH�0HPEHU�RI�WKH�,QVWLWXWH�RI�:LQH�DQG�6SLULW��$,:6���ZKR�JUDGXDWHG�IURP�:6(7��'LSORPD�LQ�:LQHV�
DQG�6SLULWV�ZLWK�PHULW��+H�LV�D�:6(7��&HUWLÀHG�(GXFDWRU�DQG�,QWHUQDO�$VVHVVRU��&KULV�LV�DOVR�D�ZLQH�OHFWXUHU�RI�+RQJ�.RQJ�
:LQH�$FDGHP\�DQG�KH�KDV�EHHQ�DFWLYHO\�WHDFKLQJ�D�ZLGH�UDQJH�RI�ZLQH�WUDLQLQJ�SURJUDPV�IRU�YDULRXV�FDWHULQJ�HQWHUSULVHV�
DQG�RWKHU�RUJDQL]DWLRQV�LQ�ERWK�+RQJ�.RQJ�DQG�35&��5HFHQWO\��&KULV�EHFRPHV�WKH�JXHVW�VSHDNHU�RI�WKH�UDGLR�SURJUDP�
´+DOI�3DVW�:LQH�´�RI�)0�����0(752,1)2�
黎卓匡先生是英國葡萄酒與烈酒學院的院士（$,:6）。他考獲葡萄酒與烈酒教育基金會（:6(7�）的文憑資格並取得優良成
績。黎先生是:6(7�認可教育家和內部評審員。他任教於香港葡萄酒教育中心，並為香港及中國大陸多家餐飲業企業及其他
機構主講多方面的葡萄酒培訓課程。最近，黎先生為新城知訊台FM99.7節目“+DOI�3DVW�:LQH酒點半”的擔任嘉賓主持。

From Left: Billy Yeung, Ian Symonds, Mabel Lai, Chris Lai, JC Viens, Zachary Yu, Tersina Shieh, Wallace Lo, Hood Hon, Akihiko Nosaka
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2023A201393

*6:�*LYHZ\VSV�KP�=P[[VYPH�*SHZZPJV�
+6*.��VV�

5HGB

JC Viens

�
<78

3DOH�UXE\�FRUH��&RPSOH[�DQG�H[SUHVVLYH�QRVH�RI�UHG�IUXLWV�
DQG� HDUWK\� QRWHV� ZLWK� D� WRXFK� RI� OHDWKHU�� 6DYRXU\� DQG�
VLON\�ZLWK�DQ�H[SUHVVLYH�PRGHUDWH�OHQJWK�ÀQLVK�

5HJLRQ��&HUDVXROR�GL�9LWWRULD������*UDSH�9DULHW\�����)UDSSDWR������1HUR�G·$YROD
&RWWDJH�9LQH\DUGV�,QWHUQDWLRQDO�/WG�������������������ZZZ�FRVYLWWRULD�LW�

��� 3$1(/�7$67,1*

淡紅寶石的酒液。複雜的香氣如皮革、紅色水果、亦帶咸香和柔

滑的感覺，收結長度適中。

&26�LV�RQH�RI�WKH�PRVW�IDVFLQDWLQJ�DQG�WUDLOEOD]LQJ�ZLQHULHV�LQ�6LFLO\��DQG�DUH�EDVHG�
LQ�9LWWRULD��WKH�RQO\�'2&*�RI�6LFLO\��7KH\�IDYRXU�ORZ�LQWHUYHQWLRQ�ZLQHPDNLQJ��DQG�
PDNH�VRPH�RI�WKH�PRVW�IUHVK�DQG�HOHJDQW�H[DPSOHV�RI�1HUR�G·$YROD�DQG�)UDSSDWR�
&26是西西里島上最迷人的和具開創性的酒廠之一，總部設在9LWWRULD，西西里島唯一的
'2&*地區。他們傾向使用低介入釀酒方式，釀造清新淡雅的1HUR�'·DYROD和)UDSSDWR。
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2020K201591
5HJLRQ��1RWR�����*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD��&DEHUQHW�6DXYLJQRQ��6\UDK
:DWVRQ·V�:LQH�����������������ZZZ�IHXGRPDFFDUL�LW

3$1(/�7$67,1* ���

Wallace Lo
'DUN�SUXQHV��<RXWKIXO�DURPDV�WKDW�DUH�GHQVH��:LWK�DURPDV�
RI�URDVWHG�IUXLW��SOXPV��OLFRULFH��DQG�D�PL[�RI�GLIIHUHQW�VZHHW�
VSLFHV��2Q�WKH�SDODWH�LW�LV�ZHOO�VWUXFWXUHG�ZLWK�D�GHQVH�DQG�
EROG�ERG\��

黑李子。相當青春的氣息，相當密集。帶烤水果、李子、甘草、

以及不同甜香料的混合香味。口感上它有著很好的結構，緊湊度

相當佳。

7KLV� ����DFUH� HVWDWH�ZDV� IRXQGHG� LQ� �����E\�$QWRQLR�0RUHWWL� DQG� KLV� GDXJKWHU�
0RQLND��ZKR�RZQ�7HQXWD�6HWWH�3RQWL�DQG�3RJJLR�DO�/XSR�LQ�7XVFDQ\��0RUH�WKDQ����
VHSDUDWH�SORWV�\LHOG�WKH�IUXLW�IRU�WKLV�ZLQHU\��ZKLFK�LV�NQRZQ�IRU�LWV�H[FHOOHQW�1HUR�
G·$YROD�EDVHG�ZLQHV�
同時擁有位於7XVFDQ\的7HQXWD� 6HWWH� 3RQWL�和3RJJLR� DO� /XSR，這���英畝的莊園由
$QWRQLR� 0RUHWWL和他的女兒0RQLND始建於����年。擁有超過50塊獨立葡萄種植土地，以
優良的1HUR�G·$YROD葡萄酒而聞名。

����
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Mabel Lai
'HHS�UXE\�FRORXU��2EYLRXV�ULSH�SOXP�DQG�FKHUU\�ZLWK�ORWV�
RI�FHGDU�DQG�PRFKD�RQ�WKH�QRVH��5LSH�SOXPV�LQWHUZRYHQ�
ZLWK�FHGDU��PRFKD��DQG�OLFRULFH��1RW�DFLGLF�DQG�EDODQFHG�
ZLWK�ÀUP�WDQQLQV��/RQJ�ÀQLVK�

������

2022K201590
5HJLRQ��(ORUR�����*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD�
-HEVHQ�)LQH�:LQHV�����������������ZZZ�JXOÀ�LW� �

<78

深紅寶石色。雪松和摩卡的香氣，亦有明顯的成熟李子和櫻桃

香。再交織著成熟的李子、雪松、摩卡和甘草味。不太酸，相

當平衡和單寧堅實，收結悠長。

��� 3$1(/�7$67,1*

.\SÄ�5LYV)HYVUQ��VV��

$]LHQGD�*XOÀ�KDV�ZRQ�D�KRVW�RI�DZDUGV�WKDW�UHFRJQL]HV�WKH�ZLQHU\�IRU�EHLQJ�RQH�
RI� WKH�EHVW� LQ�6LFLO\��:LQHPDNLQJ�KHUH� LV� ORZ�NH\��DQG� WKH�JUDSHV�DUH�DOO�FHUWLÀHG�
RUJDQLF��7KHVH�ZLQHV�DUH�SXUH�DQG�FRPSOH[�
$]LHQGD� *XOÀ已經贏得了許多獎項，被譽為西西里最好的酒廠之一。這裡釀造低調和有機
認證的葡萄酒。這些葡萄酒都是純淨而複雜度十足的酒釀。
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9HU\�SDOH�UXE\��RQ�WKH�QRVH�VRPH�UHG�IUXLWV��KLQWV�RI�VSLFH��3DODWH�LV�
IUHVK�UHG�IUXLW��PHGLXP�SOXV�DFLGLW\��)LQH�WDQQLQV�DQG�D�ELWWHU�VZHHW�
WZLVW�DW�WKH�HQG�

5XE\�FRUH��VSLF\�KHUEV�DQG�FORYHV�RQ�WKH�QRVH��7KH�ZLQH�KDV�
JULSS\�WDQQLQV�ZLWK�D�GHQVH�SDODWH��DQG�QHHGV�D�IHZ�\HDUV�WR�
GHYHORS�

Ian Symonds

Tersina Shieh

2015A201390

2017K201590

5HJLRQ��(WQD�����*UDSH�9DULHW\��1HUHOOR�0DVFDOHVH
&RUQH\�	�%DUURZ�+RQJ�.RQJ�����������������ZZZ�SDVVRSLVFLDUR�FRP

5HJLRQ��1RWR�����*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD
:DWVRQ·V�:LQH�����������������ZZZ�IHXGRPDFFDUL�LW

非常淡的紅寶石色，帶紅色水果和香料味。口感是鮮紅色的果實，中等以上的

酸度。精緻的單寧以及點點甘苦味道的收結。

紅寶石核心，辛辣的香草和丁香的香氣。帶緊實的單寧，和口感，仍有待幾年時

間的發展和陳釀。

3$1(/�7$67,1* ���

-L\KV�4HJJHYP�:HPH�0.;�:PJPSPH��V�V

7HZZVWPZJPHYV�0.;��VV�
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/LJKW�UXE\�UHG�FRORXU�ZLWK�SLQN�RUDQJH�ULPV��1RVH�RI�UHG�IUXLWV��DVLDQ�
VSLFHV��DQG�GU\�URVH�SHWDOV��2Q�WKH�SDODWH�LW�LV�OLJKW�EXW�MXLF\�DQG�ÀOOHG�
ZLWK�IUHVK�IUXLW��0HGLXP�ÀQLVK��VXFFXOHQW�ZLWK�OLJKW�WDQQLQV�

3XUH�VKLQ\� UXE\��VXEWOH�QRVH��GULYHQ�E\�JRRG�PLQHUDOV��YLROHWV�DQG�
FUDQEHUULHV�RQ� WKH�QRVH��$� YHU\� VHGXFWLYH� VW\OH�ZLWK�EULJKW� DFLGLW\��
)LUP�WDQQLQV��D�WRXFK�RI�PHDW��ZLWK�WKH�IUXLW�RI�IUHVK�FUDQEHUULHV��ZLOG�
IRUHVW�EHUULHV��DQG�JRRG�PLQHUDOLW\��:HOO�EDODQFHG�IRRG�ZLQH��

Zachary Yu

Wallace Lo

2016A201390

2016A201389

5HJLRQ��(WQD�����*UDSH�9DULHW\��1HUHOOR�0DVFDOHVH
9DOGLYLD�/WG������������������ZZZ�GXFD�LW

5HJLRQ��&HUDVXROR�GL�9LWWRULD������*UDSH�9DULHW\������1HUR�G·$YROD������)UDSSDWR�
&DOLX�����������������ZZZ�YDOOHGHOODFDWH�QHW�

淺紅寶石色與粉橘色的邊緣。帶紅色水果、亞洲香料、乾玫瑰花瓣香。口

感輕盈多汁，充滿了新鮮水果香。中等收結帶淺色單寧。

純閃亮的紅寶石，溫和的香氣，帶良好的礦物、紫羅蘭和小紅莓的香氣。非常

誘人的風格，明亮的酸度。緊湊的單寧，帶淡淡的肉香、果香、新鮮小紅莓、

野生森林漿果，以及良好的礦物。一款相當平衡的佐餐酒。

+\JH�KP�:HSHWHY\[H�
3H]PJV�4[��,[UH��VV 

=HSSL�KLSS»�(JH[L�*LYHZ\VSV�KP�=P[[VYPH�
+6*.��VV 

����

����
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3$1(/�7$67,1* ���

3RZHUIXO�GDUN� IUXLWV��HYHQ�VOLJKWO\� MDPP\��ZLWK�EHDXWLIXO�VXEWOH�PLQHUDOV�DW� WKH�
QRVH��)XOO�ERGLHG�ZLWK�JRRG�FRQFHQWUDWLRQ�RI� IUXLW��6PRNH\�DQG�ÁLQW\�PLQHUDOV�
DOO� WKH�ZD\� WKURXJK� WKH�SDODWH��9HU\�ZHOO�EDODQFHG�HYHQ� WKRXJK� WKHUH� LV�KLJK�
DOFRKRO��$�QLFH�ZLQH�ZLWK�VWURQJ�FKDUDFWHU�

Chris Lai

淡紅寶石核心與淡淡的邊緣。精緻的紅果帶有一些如松樹和森林香草的味道。絲

滑的質感、集中力良好，具有很好的陳年潛力，收結緊密。

強烈的深色水果，略為黏著的質感，微妙的礦物氣息。酒體飽滿，果香豐郁。礦物和煙燻香

味豐富，口感相當佳。平衡良好，即使是酒精含量稍高。是一款不錯的葡萄酒，有著鮮明的

特色。

中等強度的寶石紅色。帶香草和壓榨過的漿果香。結構良好，濃郁而優雅的強度，餘

韻悠長。

-L\KP�KLS�7PZJPV[[V�=LYZHJL��VV�

0HGLXP�LQWHQVLW\�UXE\�UHG��$URPDV�RI�KHUEV�DQG�FUXVKHG�EHUULHV��:HOO�
VWUXFWXUHG�DQG�IXOO�ERGLHG�ZLWK�D�SRZHUIXO�EXW�HOHJDQW�LQWHQVLW\��/RQJ�OLQJHULQJ�
ÀQLVK�

3DOH�UXE\�FRUH�ZLWK�D�SDOH�ULP��'HOLFDWH�UHG�IUXLWV�ZLWK�D�WRXFK�RI�SLQH�
DQG�IRUHVW�KHUEV��6LON\�DQG�FRQFHQWUDWHG�ZLWK�JRRG�DJLQJ�SRWHQWLDO�DQG�
D�ÀUP�ÀQLVK�

Billy Yeung

JC Viens

2020A201589

2025A201389

2018A201389

5HJLRQ��1RWR������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD�
*HQHUDO�:LQH�	�)RRGV�&RPSDQ\�/WG������������������ZZZ�FDVWHOODUH�LW

5HJLRQ��&�GD�%LGLQL�$FDWH��5*��²�(DVWHUQ�6LFLO\������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD
&DOLX�����������������ZZZ�YDOOHGHOODFDWH�QHW

5HJLRQ��(WQD���������1HUHOOR�0DVFDOHVH�����1HUHOOR�&DSSXFFLR
:LQH�&XOWXUH�/WG������������������ZZZ�WHQXWDWHUUHQHUH�FRP

=HSSL�KLSS»�(JH[L�0S�4VYV��VV 

;LU\[H�;LYYL�5LYL�,[UH�9VZZV��V��
�����

�����

�����
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5XE\�FRORXU�ZLWK�VSLFHV��KHUEV��DQG�FORYHV�RQ�WKH�QRVH��&OHDU�SDODWH�ZLWK�JULSS\�
WDQQLQV� DQG� D� PHGLXP�SOXV� ÀQLVK�� :LOO� LPSURYH� LQ� ���� \HDUV� DV� WKH� WDQQLQV�
GHYHORS�

Tersina Shieh

紅寶石色，香料，香草和丁香的鼻子上。清除口感充滿懷舊氣息的單寧和中加完成。在

2-3年內將提高，因為丹寧酸。

'HHS� UXE\� FRORXU� ZLWK� D� EULFN� UHG� ULP�� &ORXG\�� VKRXOG� EH� XQÀOWHUHG�� 2Q� WKH�
QRVH��SUXQHV�EODFNEHUULHV��GULHG�WRPDWRHV��EODFN�SHSSHU��DQG�D�KLQW�RI�PLQW�DQG�
HDUWK��'U\�ZLWK�ULSH�GDUN�FKHUULHV��SUXQHV��DQG�VDYRXU\�QRWHV��)XOO�ERGLHG�DQG�
URXQGHG��'ULQN�QRZ��EXW�ZLOO�KROG�D�IHZ�\HDUV�

Zachary Yu

深紅寶石色與磚紅色邊緣，有點混濁，應該是不經過濾的酒款。帶李子、黑莓、番茄乾、黑

胡椒，以及淡淡的薄荷和大地氣息。成熟的黑櫻桃、李子乾和鹹香。酒體豐滿圓潤。現在已

適飲，亦可陳釀多幾年。

��� 3$1(/�7$67,1*

=HSSL�KLSS»�(JH[L�;HUL��VV�

����

�����

/LYHO\�UXE\��W\SLFDO�PLQHUDO�GULYHQ�QRVH��'XVW\�IUXLW�ZLWK�D�VXEWOH�HOHJDQFH��
&DQGLHG�URVH��UHG�FKHUULHV��IUHVK�WRPDWR��DQG�D�WRXFK�RI�ZHW�ZRRG��2Q�WKH�
SDODWH�LW�LV�VKDUS�DQG�EULJKW�ZLWK�D�KLJK�DFLGLW\�DQG�GU\�WDQQLQV�

Wallace Lo

2017D201388

2017A201388

2023A201388

5HJLRQ��&�GD�%LGLQL�$FDWH��5*��²�(DVWHUQ�6LFLO\������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD��6\UDK
&DOLX�����������������ZZZ�YDOOHGHOODFDWH�QHW

5HJLRQ��9LWWRULD������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD��&DEHUQHW�6DXYLJQRQ�
/LQNV�&RQFHSW�&RPSDQ\�/WG������������������ZZZ�VDQWDWUHVD�LW

5HJLRQ��6DODSDUXWD������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD
9DOGLYLD�/WG������������������ZZZ�GXFD�LW

活潑的紅寶石，典型礦物主導的香氣。四散的水果香，微妙的優雅口感。帶蜜餞玫

瑰、紅櫻桃、新鮮的西紅柿和濕木頭的味道。口感上具有高酸度和乾爽的單寧，清晰

明亮。

+\JH�KP�:HSHWHY\[H�
7HZZV�KLSSL�4\SL��V�V

:HU[H�;YLZH�5P]\YV�0.;��VV�

����
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0HGLXP�JDUQHW�ZLWK�D�VOLJKW�RUDQJH�WLQJH��6PHOOV�RI� UHG� IUXLWV� OLNH�VWUDZEHUU\�
FRPSRWH�DQG�ZLOG�EHUULHV��)ORUDO�VFHQWV�OLNH�KLELVFXV�DQG�YLROHWV��2Q�WKH�SDODWH�
LW�LV�ZHOO�EDODQFHG�DQG�WKHUH�LV�D�OLQJHULQJ�ÀQLVK��

Akihiko Nosaka

深石榴石色與紫色邊緣，高粘度。青春氣息如新鮮的紅櫻桃、紅莓和淡淡的香草

味。乾身，帶新鮮櫻桃，中等以上的酸度，單寧適中。

中等石榴石色、帶有輕微的橙色。有著紅果、如草莓、蜜餞和野生漿果的氣味。木槿和紫羅

蘭等花香。在口感上有著很好的平衡，餘韻悠長。

明亮的紅寶石色。帶紅色水果、藥材、香料等。仿古風格。良好的酸度和平衡，回味

中等。

3$1(/�7$67,1* ���

=HSSL�KLSS»�(JH[L�0S�-YHWWH[V��V��

%ULJKW�UXE\�FRORXU��5HG�IUXLWV��KHUEV��DQG�VSLFHV��5XVWLF�VW\OH��*RRG�DFLGLW\��
EDODQFH�DQG�PHGLXP�ÀQLVK�

'HHS�JDUQHW�ZLWK�D�SXUSOH�ULP��+LJK�YLVFRVLW\��<RXWKIXO�QRVH�ZLWK�IUHVK�UHG�
FKHUULHV��FUDQEHUULHV��DQG�D�KLQW�RI�YDQLOOD��'U\�ZLWK�IUHVK�FKHUULHV��PHGLXP�
SOXV�DFLGLW\��DQG�PHGLXP�WDQQLQV�

Tersina Shieh

Zachary Yu

2016A201388

2015D201387

2020A201388

5HJLRQ��&�GD�%LGLQL�$FDWH��5*��²�(DVWHUQ�6LFLO\������*UDSH�9DULHW\��)UDSSDWR
&DOLX�����������������ZZZ�YDOOHGHOODFDWH�QHW

5HJLRQ��0HQÀ������*UDSH�9DULHW\������1HUR�G·$YROD������0HUORW������6\UDK�����&DEHUQHW�)UDQF
:DWVRQ·V�:LQH�����������������ZZZ�SODQHWDZLQHV�FRP

5HJLRQ��3DQWHOOHULD�����*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD��&DEHUQHW�6DXYLJQRQ
7KH�:LQH�*DOOHU\�E\�$6&�)LQH�:LQHV�����������������ZZZ�GRQQDIXJDWD�LW

7SHUL[H�3H�:LNYL[H�9VZZV�
0.;�:PJPSPH��V��

+VUUHM\NH[H�;HUJYLKP�*VU[LZZH�
,U[LSSPUH�+6*��VV� ����

�����

����
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,QWHQVH�DURPDV�RI�ULSH�UHG�IUXLWV�DQG�KLQWV�RI�PLQW�DQG�RWKHU�KHUEV��$OVR�D�VWURQJ�
PLQHUDOLW\��2Q� WKH�SDODWH� WKHUH� LV� JRRG� FRQFHQWUDWLRQ�� EXW� ,� ÀQG� LW� VOLJKWO\� WRR�
RQH�GLPHQVLRQDO�DQG�ODFNLQJ�LQ�FRPSOH[LW\��2YHUDOO�ZHOO�EDODQFHG�ZLWK�D�JUHDW�
VWUXFWXUH��6KRXOG�LPSURYH�RYHU�WLPH�

Chris Lai

強烈的香味、成熟的紅色水果和薄荷等香草氣息，亦帶強勁的礦物味道。良好的集中力，但

我覺得稍微太單一和缺乏複雜度。整體而言結構平衡，隨著時間應該會更為提高。

%ULJKW�UXE\�FRORXU��9HU\�IUHVK�UHG�SOXP�DQG�OD\HUHG�UDVSEHUULHV��FRPELQHG�ZLWK�
VRPH�ZKLWH�SHSSHU�DQG�DURPDV�RI�SOXP��FHGDU��DQG�KLQWV�RI�OLTRULFH��6WUXFWXUHG�
ZLWK�ÀUP�WDQQLQV��D�YHU\�ORQJ�ÀQLVK��DQG�D�IXOO�ERG\�

Mabel Lai

明亮的紅寶石色。非常新鮮的紅李子和覆盆子，結合梅花、雪松、甘草和一些白胡椒的香

味。結構與單寧堅實，很長的收結，酒體結構完整。

��� 3$1(/�7$67,1*

;HZJH�K»(STLYP[H�9LNHSLHSP�9VZZV��VV 

����

����

$WWUDFWLYH�DURPDV�RI�YROFDQLF�VRLO�ZLWK�ULSH�EODFN�FKHUU\�IUXLWV��6KDUS�RQ�WKH�
IURQW�SDODWH��EXW�IDGHV�RXW�UDWKHU�TXLFNO\�PLG�ZD\��%DODQFHG��WKRXJK�IUXLW�DQG�
VWUXFXWUH�FDQ·W�VXSSRUW�WKH�QRWLFHDEOH�DOFRKRO��5DWKHU�IUXLW�GULYHQ�DQG�ZLOO�QRW�
LPSURYH�ZLWK�ERWWOH�DJLQJ�

Chris Lai

2022K201587

2020A201587

2015D201387

5HJLRQ��&RQWHD�GL�6FODIDQL������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD�
6XPPHUJDWH�/WG������������������ZZZ�WDVFDGDOPHULWD�LW

5HJLRQ��&�GD�%LGLQL�$FDWH�5*��6RXWK�(DVW�6LFLO\�����
*UDSH�9DULHW\��%OHQG�RI�6\UDK�DQG�LQGLJHQRXV�JUDSHV
&DOLX������������������ZZZ�YDOOHGHOODFDWH�QHW

5HJLRQ��(ORUR������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD�
-HEVHQ�)LQH�:LQHV������������������ZZZ�JXOÀ�LW

誘人的香氣像成熟的黑櫻桃果實和火山土壤氣息。前段口感相當尖銳，但中段則迅速

淡出。酒體平衡但不能支持果香和整體結構，以及明顯的酒精。相反其主導的果香並

不會隨陳年而繼續發展。

.\SÄ�5LYV:HUSVYu��VV�

=HSSL�KLSS»�(JH[L�9\ZJPHUV��VV�

����
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0HGLXP�JDUQHW�ZLWK�SXUSOH�HGJHV��2Q�WKH�QRVH�WKH�ÀUVW� LPSUHVVLRQ� LV� LQWHQVH�
EODFNEHUULHV�DQG�EODFNFXUUDQW��DOWKRXJK�WKHUH�DUH�PLQW�DQG�VRPH�VSLFHV��2Q�WKH�
SDODWH�WKHUH�DUH�OLYHO\�WDQQLQV�DQG�DFLGLW\�RQ�WKH�PRXWK��7KH�DIWHUWDVWH�UHYHDOV�
ELWWHUQHVV�DQG�DFLGLW\�

Akihiko Nosaka

明亮的紅寶石色。大量的紅櫻桃、新鮮香草碎和咸香。紅色土狀礦物感覺，其次

是結構和乾爽的口感與單寧酸，很有嚼勁，悠長的收結帶著清新的草本氣息。

中等石榴石色帶紫色邊緣。氣味的第一印象是強烈的黑莓和黑醋栗，也有薄荷和一點香料。

口感上單寧和酸度豐富。回味透著甘香和酸爽。

淡石榴石色和不錯的的粘性。在氣味上有點像櫻桃和草莓的果香，以及來自橡木的烘

烤氣息和香料味。口感圓潤，並具有良好的結構。

3$1(/�7$67,1* �� 

*\Z\THUV�)LU\HYH��V�V

/LJKW�JDUQHW�LQ�FRORXU�DQG�EHDXWLIXOO\�YLVFRXV��2Q�WKH�QRVH�LW�VPHOOV�OLNH�
FKHUU\�DQG�VWUDZEHUU\�FRPSRWH��7RDVWHG�ÁDYRXU�DQG�VSLFHV�FRPHV�ZLWK�RDN��
2Q�WKH�SDODWH�LW�LV�ZHOO�URXQGHG�DQG�KDV�D�JRRG�VWUXFWXUH��

%ULJKW�UXE\�ZLWK�KLJKOLJKWV��3URQRXQFHG�UHG�FKHUULHV��IUHVKO\�FKRSSHG�KHUEV��
DQG�VDYRXU\�QRWHV��6HQVH�RI�UHG�HDUWK\�PLQHUDOV��*RRG�VWUXFWXUH�ZLWK�FKHZ\�
WDQQLQV��D�GU\�SDODWH��IROORZHG�E\�D�ORQJ�KHUEDO�ÀQLVK��

Akihiko Nosaka

Hood Hon

2016A201486

2016D201386

2018A201386

5HJLRQ��$OFDPR�����*UDSH�9DULHW\������1HUR�G·$YROD������6\UDK
0RQWURVH�)LQH�:LQHV�����������������ZZZ�FXVFXPDQR�LW

5HJLRQ��%XWHUD������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD
9DOGLYLD�/WG������������������ZZZ�IHXGREXWHUD�LW

5HJLRQ��9LWWRULD�����*UDSH�9DULHW\��)UDSSDWR
*OREXV�:LQH�&RPSDQ\�����������������ZZZ�DJULFRODRFFKLSLQWL�LW

7YPUJPWP�KP�)\[LYH�
5LYV�K»(]VSH�KP�:PJPSPH��V�V

;HTP�-YHWWH[V��V�� ����

�����

����
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3DOH� UXE\� FRORXU�� 6KRZLQJ� VRPH� IUHVK� UHG� FKHUULHV�� UDVSEHUULHV�� DQG� KHUEV�
RQ�WKH�QRVH��2Q�WKH�SDODWH�TXLWH�IUXLW�GRPLQDWHG�ZLWK�VRPH�IUHVK�UHG�FKHUULHV��
UDVSEHUULHV��DQG�WK\PH��1RW�WRR�DFLGLF��DQG�VRPH�KLQWV�RI�ZKLWH�SHSSHU�

Mabel Lai

淡紅寶石色。顯示一些新鮮的紅櫻桃，覆盆子，和鼻子上的藥材。上腭相當水果佔主導地位

的一些新鮮的紅櫻桃，覆盆子，和百里香。白胡椒的酸性太強，一些提示。

*6:�-YHWWH[V�0.;��V��

����

0HGLXP�JDUQHW��,QWHQVH�ÀUVW�LPSUHVVLRQ��%OXHEHUULHV�DQG�PXOEHUULHV�DQG�
VRPH�KHUEV�OLNH�HXFDO\SWXV�DQG�HDUWK\�QRWHV��2Q�WKH�SDODWH�WKHUH�LV�JRRG�
VWUXFWXUH�DQG�DFLGLW\��DQG�WKH�WDQQLQV�OLQJHU��

Akihiko Nosaka

2016A201386

2017A201485

5HJLRQ��9LWWRULD������*UDSH�9DULHW\��)UDSSDWR�
&RWWDJH�9LQH\DUGV�,QWHUQDWLRQDO�/WG������������������ZZZ�FRVYLWWRULD�LW

5HJLRQ��9LWWRULD������*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD�
*OREXV�:LQH�&RPSDQ\�����������������ZZZ�DJULFRODRFFKLSLQWL�LW

中等石榴石色，強烈的第一氣味，帶藍莓和桑葚、如桉樹般的草本氣息。口感上有著

很好的結構與酸度，單寧縈繞。

;HTP�5LYV�K»(]VSH��V��

����
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2018A201590
=HSSL�KLSS»�(JH[L�)PKPZ��V�V

Chris Lai

�
<78

=HVW\� OHPRQ� DQG� FLWUXV� SHHO��:RQGHUIXO� VSLF\� QRVH� WKDW�
PDVNV� WKH� ULSH� SHDFK� QRWHV� DQG� GRPLQDWHV� WKH� SDODWH��
6KRZLQJ� JUHDW� VWUXFWXUH� DQG� GHPRQVWUDWLQJ� VRPH�
FRPSOH[LW\� DQG� SRWHQWLDO�� :LOO� EH� EHWWHU� LQ� DQRWKHU� ����
\HDUV��

5HJLRQ��&�GD�%LGLQL�$FDWH��5*��²�(DVWHUQ�6LFLO\������*UDSH�9DULHW\��,QVROLD��&KDUGRQQD\
&DOLX�������������������ZZZ�YDOOHGHOODFDWH�QHW�

燦爛的檸檬和橘子皮，精彩的香料氣息濃罩著成熟桃子味道，主

導著整體的味道。極佳的酒體結構，亦展示出其複雜性和潛力。

再過3至5年應該會發展得更成熟。

9DOOH�GHOO·$FDWH�ZDV�FUHDWHG� LQ������DQG�PDNHV�ZLQH� LQ� WKH� WUHDVXUHG�'2&*�RI�
9LWWRULD�� 7KH\�PDNH� VRPH� RI� WKH� ÀQHVW� ZLQHV� LQ� 6LFLO\�� DQG� SURGXFH� FDUHIXO� DQG�
KRQHVW�ZLQHV�ZLWK�ORFDO�JUDSHV�
9DOOH�GHOO·$FDWH創建於1981年，一直於'2&*地區9LWWRULD釀酒。他們釀造西西里島上優
秀的葡萄酒，並認真和誠實地生產著葡萄酒。

:KLWHB

�����
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7SHUL[H�3H�:LNYL[H�)PHUJV�0.;�
:PJPSPH��V���

<78

2016A201388
5HJLRQ��0HQÀ�����*UDSH�9DULHW\������*UHFDQLFR������&KDUGRQQD\������9LRJQLHU������)LDQR
:DWVRQ·V�:LQH�������������������ZZZ�SODQHWDZLQHV�FRP

��� 3$1(/�7$67,1*

Wallace Lo 3DOH� JROG� ZLWK� DQ� LQWHQVH� ULSH� DQG� GHHS� QRVH��
2XWVWDQGLQJ� PLQHUDO� VXSSRUW�� FUHDP\� ZLWK� D� WRXFK� RI�
IUHVK� EXWWHU�� KRQH\VXFNOH�� DQG� FDQGLHG� OHPRQ� SHHO��
$� FRPSOH[� QRVH� RQ� WKH� SDODWH�� ,W� LV� ULFK�� GHQVH�� DQG�
SRZHUIXO� ZLWK� D� EULJKW� DFLGLW\�� )ODYRXUHG� ZLWK� UDZ�
DOPRQG��ULSH�SHDFKHV��KRQH\��DQG�DSSOHV��

淡金色酒液，強烈成熟和深厚的香氣。大量礦物的支持，淡淡的

牛油、金銀花、糖漬檸檬皮。複雜的氣味與口感。豐富而密集，

酸度明亮強烈。亦帶有生杏仁、成熟桃子、蜂蜜和蘋果味道。

3ODQHWD�LV�D�JURXS�RI�HVWDWHV�IRXQGHG�E\�WKUHH�\RXQJ�6LFLOLDQV�LQ�WKH�PLG���·V��7KH�
3ODQHWD�IDPLO\�WKRXJK��KDV�RZQHG�ODQG�LQ�6LFLO\�VLQFH�WKH�����·V��DQG�WKLV�IDPLO\�
FRQWLQXH�WR�LQQRYDWH�WKURXJKRXW�WKLV�GLYHUVH�WHUURLU�
3ODQHWD是一間��年代中期由三位年輕的西西里人成立的酒莊。3ODQHWD家族自����年以
來擁有西西里島上的這片土地，亦不斷創新，以多樣化的風土條件釀造多樣的葡萄酒款。
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Wallace Lo
/RYHO\� JROGHQ� FRORXU� ZLWK� ORWV� RI� GHSWK�� &RPSOH[�� ZLWK�
D� QRVH� RI� IUHVK� DSULFRW�� PDQGDULQV�� RUDQJH� SHHO�� DQG�
KD]HOQXWV��2Q�WKH�SDODWH�WKH�ZLQH� LV�FUHDP\�DQG�URXQG��
FRQFHQWUDWHG� ZLWK� QRWHV� RI� KRQH\�� FRRNHG� FHOHU\�� GULHG�
DSULFRW��DQG�SLQHDSSOH�ZLWK�JRRG�PLQHUDO�VXSSRUW�

����

2015D201388
5HJLRQ��9LWWRULD������*UDSH�9DULHW\��*ULOOR�
*OREXV�:LQH�&RPSDQ\�����������������ZZZ�DJULFRODRFFKLSLQWL�LW� �

<78

可愛的金黃色澤，帶一定深度，複雜的鮮杏、柑橘、陳皮和榛

子的香氣。圓潤幼滑，集中帶蜂蜜、熟芹菜、乾杏桃、菠蘿和

礦物味道。

;HTP�.YPSSV��V�V

/RFDWHG�LQ�9LWWRULD��$]LHQGD�$JULFROD�$ULDQQD�2FFKLSLQWL�RZQHG�DURXQG����KHFWDUHV�
RI� YLQH\DUGV�JURZLQJ� ORFDO�ZLQH�JUDSHV� OLNH�)UDSSDWR�DQG�1HUR�G·$YROD��ZLWK����
KHFWDUHV�RI�2OLYHV�VXUURXQGLQJ��
位於9LWWRULD的$]LHQGD�$JULFROD�$ULDQQD�2FFKLSLQWL酒莊擁有大約共��公頃的葡萄園
地，種植著西西里東南地區的原生品種)UDSSDWR和1HUR�G·$YROD，更種植著��公頃的橄
欖樹，生產著優質的葡萄酒與橄欖油。
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0HGLXP� LQWHQVLW\� JROGHQ� \HOORZ�FRORXU��&OHDQ�� ORZ� LQWHQVLW\� DURPD�
RI�VWUDZ�DQG�FLWUXV��0HGLXP�ERG\�ZLWK�KLJK�DFLGLW\��UHIUHVKLQJ�FLWUXV�
ÁDYRXUV�DQG�D�VKDUS�DFLGLW\��

/HPRQ�DQG�JROG�KLJKOLJKWV��-XLF\�IUXLW�ZLWK�D�WRXFK�RI�OHPRQ�DQG�FXUG��
6LON\�DQG�OLYHO\�SDODWH��/HPRQ\�ÀQLVK�ZLWK�PLQHUDOLW\�

Billy Yeung

JC Viens

2018A201387

2016D201387

5HJLRQ��&HUDVXROR�GL�9LWWRULD������*UDSH�9DULHW\������&DUULFDQWH�����$OEDQHOOR�
-HEVHQ�)LQH�:LQHV�����������������ZZZ�JXOÀ�LW

5HJLRQ��3DQWHOOHULD������*UDSH�9DULHW\��$QVRQLFD
7KH�:LQH�*DOOHU\�E\�$6&�)LQH�:LQHV������������������ZZZ�GRQQDIXJDWD�LW

中等強度的金黃色。清爽而低密度的稻草和柑橘香氣。中等酒體，酸度

高，整體帶清爽的柑橘口味和尖銳的酸度。

檸檬色和金色。多汁的水果與檸檬和凝乳般淡淡的味道。如絲幼滑和活潑

的口感，收結帶礦物和檸檬味。

.\SÄ�*HYQJHU[P�)PHUJV��VV �

+VUUHM\NH[H�=PNUH�KP�.HIYP��V��

����

����
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*ROGHQ�\HOORZ��2Q� WKH�QRVH��ÀUVW� LPSUHVVLRQ� LV� LQWHQVH��6PHOOV� OLNH�JROGHQ�
DSSOHV�DQG�SHDU�FRPSRWH��$IWHU�DLUDWLRQ��ULVLQJ�WURSLFDO�QRWHV�OLNH�SLQHDSSOH��
DQG�HYHQ�VRPH�PLQHUDOLW\��2Q�SDODWH��DWWDFN�LV�VWURQJ�DQG�DOFRKRO�DSSDUHQW��
%XW�HOHJDQW�DFLGLW\�NHHSV�EDODQFH�

%ULJKW�OHPRQ�FRORXU��+HDG\�DURPD�RI�IUHVK�OLPH��SHDU��D�KLQW�RI�
PLQHUDOV�DQG�VRPH�HOGHUIORZHU��2Q�WKH�SDODWH�WKHUH�LV�PDUNHGO\�IUHVK�
OLPH�DQG�D�VWURQJ�JUHHQ�IUXLW�LQWHUZRYHQ�ZLWK�VRPH�ZKLWH�IORZHUV��/RQJ�
ILQLVK�DQG�EDODQFHG�

Akihiko Nosaka

Mabel Lai

2016A201486

2015A201387

5HJLRQ��$OFDPR������*UDSH�9DULHW\������,QVROLD������&KDUGRQQD\
0RQWURVH�)LQH�:LQHV�����������������ZZZ�FXVFXPDQR�LW

5HJLRQ��6DODSDUXWD������*UDSH�9DULHW\��,QVROLD
9DOGLYLD�/WG������������������ZZZ�GXFD�LW�

金黃色。氣味上第一印象是強烈的，聞起來像帶金色的蘋果和梨子般的果香。輕搖後像

鳳梨，甚至有些礦物氣息散出。口感強勁，酒精明顯，優雅的酸度令整體保持平衡。

明亮的檸檬色彩。新鮮石灰，梨，礦物質和一些接骨木花了一絲令人陶醉的香氣。在

口感上有明顯新鮮石灰和一些白色的花朵交織在一起的一個強烈的綠色水果。悠長的

餘味和平衡。

3$1(/�7$67,1* ���

+\JH�KP�:HSHWHY\[H�0UaVSPH�*VSVTIH�
7SH[PUV��V��

*\Z\THUV�(UNPTIL��V��

$PEHU�FRORXU�ZLWK�URV\�HGJHV��'ULHG�URVH�SHWDOV��WDQJHULQH�SHHO��DQG�SHDU�RQ�
WKH�QRVH��3HDU��PLQHUDOLW\��DQG�VLON\�WDQQLQV�RQ�WKH�SDODWH��6OLJKW�WDQQLQV�WR�JLYH�
D�VWURQJHU�VWUXFWXUH�

Zachary Yu

琥珀色邊緣相當紅潤。乾玫瑰花瓣、陳皮和梨子香氣；亦帶梨子、礦物和柔滑的單寧口感。

輕微的單寧襯托著強烈的酒體結構。

2015D201385
5HJLRQ��9LWWRULD�����*UDSH�9DULHW\������,QVROLD������*UHFDQLFR
&RWWDJH�9LQH\DUGV�,QWHUQDWLRQDO�/WG������������������ZZZ�FRVYLWWRULD�LW

*6:�9HTy�0UaVSPH�.YLJHUPJV�:PJPSPH�
)PHUJV�0.;��VV 
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3DOH�OHPRQ��EULJKW�DQG�FOHDU��1RVH�LV�OLJKW��FLWUXV��DQG�IXOO�RI�VWRQHIUXLWV��3DODWH�
LV�FULVS�ZLWK�D�UHIUHVKLQJ�DFLGLW\�DQG�QRWHV�RI�JUDSHIUXLW�DQG�OLPH��$�VKRUW�ÀQLVK��
EXW�HDV\�WR�GULQN�

Ian Symonds

淡淡的檸檬、明亮清晰。淡淡柑橘和充滿核果果香。口感清脆、酸度清爽，亦帶點點葡萄柚

和青檸香。收結較短，但相當容易入口。

%ULJKW�PHGLXP�\HOORZ�OHPRQ�FRORXU��:KLWH�SHDFKHV��RUDQJH�SHHO��\HOORZ�DSSOH�
OLPH�RQ�WKH�QRVH��'U\��PHGLXP�LQWHQVLW\�DQG�DFLGLW\��5LSH�\HOORZ�DSSOH�ÁDYRXUV�
ZLWK�D�URXQG�PRXWKIHHO�

Zachary Yu

明亮的中等檸檬色。有著白桃、陳皮、黃色蘋果和青檸香。乾身，中等強度與酸度。帶成熟

的黃色蘋果和圓潤的口感風味。

=HSSL�KLSS»�(JH[L�AHNYH��V��

����

����

3DOH�OHPRQ�FRORXU��0RGHUDWH�DURPD�RI�ULSH�WURSLFDO�IUXLWV�VXFK�DV�PHORQ��VWDU�
IUXLWV��DQG�JUHHQ�PDQJR��7KHUH�LV�D�VHQVH�RI�VXQVKLQH�MXPSLQJ�RXW�RI�WKH�
JODVV��&RQFHQWUDWHG�H[RWLF�IUXLW�ÁDYRXUV�VXSSRUWHG�E\�UHDVRQDEOH�DFLGLW\�DQG�
D�FUHDP\�ERG\�

Hood Hon

2017A201386

2014D201384

2015D201386

5HJLRQ��&�GD�%LGLQL�$FDWH��5*��²�(DVWHUQ�6LFLO\������*UDSH�9DULHW\��*ULOOR
&DOLX�����������������ZZZ�YDOOHGHOODFDWH�QHW

5HJLRQ��%XWHUD�����*UDSH�9DULHW\��,QVROLD
9DOGLYLD�/WG������������������ZZZ�IHXGREXWHUD�LW

5HJLRQ��&RQWHD�GL�6FODIDQL������*UDSH�9DULHW\��,QVROLD��*UHFDQLFR��&DWDUUDWWR�
6XPPHUJDWH�/WG�������������������ZZZ�WDVFDGDOPHULWD�LW

淡檸檬色。中等成熟的熱帶水果如哈密瓜、楊桃、青芒果的香氣。感覺就像陽光從酒

杯中淀放一樣，帶集中的異國水果香，酸度和奶油般柔滑的酒體。

;HZJH�K»(STLYP[H�9LNHSLHSP�)PHUJV��V��

7YPUJPWP�KP�)\[LYH�0UZVSPH�KP�:PJPSPH��V��

����
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6SDUNLQJ

5RVH

B

B
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%ULJKW� FOHDU�� RQLRQ�VNLQ�� SDOH� EURZQ�� 1RVH� RI� OLJKW� UHG� IUXLWV��
VWUDZEHUU\�� DQG� VZHHW� DURPDV�� 0HGLXP�ERGLHG� ZLWK� D� JRRG� FULVS�
DFLGLW\��

+HUEDFHRXV��JUDVV\�QRVH��5HIUHVKLQJ�SDODWH�ZLWK�JRRG�GHWDLO��
6XLWDEOH�DV�DQ�DSHULWLI��

Ian Symonds

Tersina Shieh

2014D201386

2014D201389

5HJLRQ��(WQD������*UDSH�9DULHW\��5RVDWR
:LQH�&XOWXUH�/WG������������������ZZZ�WHQXWDWHUUHQHUH�FRP

*UDSH�9DULHW\��1HUR�G·$YROD�
$%&�:LQHV�/WG������������������ZZZ�OXQDVLFDQD�LW�

明亮清晰，洋蔥皮般的淺棕色。帶淡紅色水果、草莓和甜美的香味。中等酒

體，良好的清脆酸度。

充滿草本植物氣息，清爽的口感，亦具有良好的細節。適合作為開胃酒。

3\UH�@�:VS�=PUV�:W\THU[L�)Y\[��V��

;LU\[H�;LYYL�5LYL�,[UH�9VZH[V�����
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)HMXSV¸W�'LSMGIW
Sicily is always famous for its Nero D’Avola. Nevertheless, the diverse terroir could make a huge varieties of wines, like the Nerello 

Mascalese made in the cool-climate, high altitude area. The style of wine is very similar to Pinot Noir. Like the one from Pasopisciaro 

and Duca di Salaparuta, showing some hint of Burgundian wines. For Nero d’Avola, many producers are now moving from the 

heavy, over-ripened style to lighter, more elegant style, just like the Cerasuolo di Vittoria from COS and Gulfi NeroBaronj. White 

wines give me less surprise, but in good shape. I am really impressed by the value of these wine that is really worth to explore 

different varieties and wine in this region.

西西里的葡萄酒一向以Nero d’Avola較為人熟悉，但其實在一個terroir如此多變的酒區，還有很多未被重視的葡萄酒，例如以Nerello 

Mascalese釀造的葡萄酒，在高山清涼氣候能釀出優雅清香的酒釀，風格很像Pinot Noir，例如Passopisciaro及Duca di Salaparuta的

酒款，有著勃艮第的影子。Nero d’Avola葡萄酒當中，不少已開始擺脫舊有過於成熟厚重的風格，改為以優雅、細緻為目標。COS的

Cerasuolo di Vittoria及Gulfi NeroBaronj便是當中的代表。白酒方面，比起紅酒沒那麼多驚喜，但以價論酒，大部分的西西里葡萄酒絕

對是超值的，也是值得去發掘探索的地區。

Red紅葡萄酒：
Passopisciaro IGT 2007
It’s like a Burgundy, with elegant and subtle fruit character and great nose after breathing.
十足十一瓶勃艮第，帶優雅而內斂的果香，在透氣十足的時候散發著誘人的幽香。

COS Cerasuolo di Vittoria Classico DOCG 2007
The blend with Frappato grape make the rustic and big Nero D’Avola more balanced, it comes with great intensity and richness, and soft finishing 
showing the finesse. 
可能因為加入了Frappato葡萄，使原本較粗野的Nero D’Avola更平衡，濃郁飽滿，收結柔和優雅。

White Wine 白葡萄酒：
Gulfi Carjcanti Bianco 2009
Lively mineral and acidity make this aromatic white wine much more balancing.
活潑的礦物加上酸度使這款香氣突出的白葡萄酒更顯平衡。

Sicily has grown in leaps and bounds during the past two decades and is rightfully considered the most exciting wine region 

in Italy today. Winemakers are taking a step back from using international varieties, and visionary star wineries such as Arianna 

Occhipinti, COS, Azienda Gulfi, Valle della’Acate, and Tenuta delle Terre Nere, who all practice organic agriculture and low-

intervention winemaking. The high quality across the board also showed that even though Sicily only has one DOCG in Cerasuolo 

di Vittoria, excellent wines are made all across the region. Etna in particular is a focal point for many seeking out the wines of Sicily. 

Our top red wine deservedly came from COS, one of the early super stars of Sicily, demonstrating why Cerasuolo di Vittoria is indeed so 

highly regarded. Pure, complex, and exciting, it was unanimously the most representative of this lovely terroir with 100% local varieties. 

The top white wine on the other hand, Valle della’Acate Bidis 2010, was Inzolia with a touch of Chardonnay, showing how international 

varieties can help balance the natural appeal of a local favourite.   

西西里在過去二十年來一直不斷地發展、成熟，在今日的意大利各酒區之中已經是最令人興奮的其中之一。釀酒師都開始倒過

來使用非國際性品種，一些出名的酒莊如Arianna Occhipinti、COS、Azienda Gulfi、Valle della’Acate和Tenuta delle Terre Nere等都

以有機種植的葡萄、而且使用低干預形式來釀酒。另外，縱使西西里只有一個DOCG產酒區Cerasuolo di Vittoria，但普遍各地區

的酒質都相當不錯，尤其是Etna更加是西西里酒區的一顆明日之星。

我們是次得分最高的紅酒來自COS，西西里最早成立的酒莊之一，呈現出典型Cerasuolo di Vittoria的優秀特質：純淨、複雜、而

且相當令人興奮，毫無疑問，這絕對是100%本地品種的當地最佳典範。另外得分最高的白酒則是來自Valle della’ Acate Bidis的

2010年酒款，使用Inzolia加入少許Chardonnay釀製，呈現出國際品種平衡出原生品種的味道和美態。 

'SRGPYWMSR
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