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SPECIALE GAZZA GOLOSA

GLI ASSAGGI IMPERDIBILI
La nostra personalissima guida per girare tra gli stand alla ricerca dei vini migliori: le bollicine 
del Cabochon o del Giulio Ferrari, il Turriga, il Radici, il leggendario Sassicaia e il Tignanello

Non solo #PopWine.
Curiosando tra i produttori
presenti al Vinitaly vi segna­
liamo un percorso ideale che
tiene conto delle eccellenze
italiane e vi consigliamo le
bottiglie che non dovete per­
dervi seguendo l’ordine dei
padiglioni.

LOMBARDIA
ARCIPELAGO MURATO­

RI (Pad. 7, Stand B.5) Fran­
ciacorta di Villa Crespia, ma
anche Barricoccio e passito
Giardini Arimei.

BELLAVISTA (Pad. 7)
Grande il Franciacorta Vitto­
rio Moretti. E il rosso Petra.

CA’ DEL BOSCO (Stand,
17,18,19) Franciacorta.
Spettacolare l’Annamaria
Clementi.

MONTE ROSSA (PAD. 6,
stand. B6) Franciacorta.
Chabocon e Coupé.

NINO NEGRI (Stand A/B/
C/D1) Rossi di Valtellina.
Non perdete lo Sfursat.

EMILIA ­ROMAGNA
CLETO CHIARLI (Pad. 1,

A8) Maestro del Lambrusco:
Vecchia Modena. 

U M B E RTO  C E SA R I
(Pad.7, E7/E8). Gran San­
giovese: Tauleto e Liano.

SICILIA
DONNAFUGATA (Pad. 2,

Stand 62D) Chiedete il «Mil­
le e una notte» e il buonissi­
mo passito Ben Rye.

DUCA DI SALAPARUTA
(Pad. 2, Stand 21B) Provate
il Colomba Platino e il nero
d’Avola Duca Enrico.

PLANETA (Pad. 2 , stand
18B) Chiedete il Cometa.

TASCA D’ALMERITA
(Pad. 2, Stand 105D) Buo­
nissimo il Rosso del Conte.

TERRE NERE (Pad. 2,
Stand 92F) Buonissimi rossi
e bianchi dell’Etna.

VALLE DELL’ACATE (Pad.
2, Stand 99G) Frappato e
Cerasuolo di Vittoria di
grande qualità. 

TRENTINO­ALTO ADIGE
CANTINA TERLANO (PD.

6, Stand C3) Ottimi il Sauvi­
gnon e il Quartz. 

FERRARI, F.LUNELLI
(Pad. 3, C3) Splendido Giu­
lio Ferrari riserva Fondato­
re, icona del Trento DOC 

FORADORI (Pad. 12, jA5/
B6) il trionfo del Teroldego,
super il Granato. 

VENETO

ALLEGRINI (Pad. 6, E5)
Valpolicella Classico, Recio­
to e sua maestà l’Amarone.

FOLLADOR (Pad. 5, B2)
Prosecco di Valdobbiadene e
Cartizze.

ZONIN (Pad. 4, F5) Non
solo Prosecco ma anche il
Primitivo Masseria Altemu­
ra e il Sauvignon Aquilis di
Ca’ Bolani.

LAZIO

TERRE DEI PALLAVICINI
(Pad. 7, C5) Frascati e Cesa­
nese del Piglio.

CAMPANIA 

M A ST RO B E R A R D I NO
(Pad. 6, Stand E3) Radici: il
riferimento del Taurasi.

MARISA CUOMO (Pad. B)
Sentite il profumo e il gusto
del Fior d’Uva.

QUINTODECIMO (Pad. 7,
C4) I vini di Luigi Moio Exul­
tet, Taurasi e Falanghina.

FRIULI VENEZIA GIULIA

LIS NERIS (Pad. 6, Stand
E7) Buoni il Sauvignon, il
Gris e spettacolare il Confini

RO NCO  D E I  G E L S I
(Pad.6, C6) Il Friulano!

CASTELVECCHIO (Pad.
6, stand D6) Ottimi vini del
Carso di Terraneo.

MARCHE 

UMANI RONCHI(Pad. 7,
Stand E4) I rossi del Conero
e il Verdicchio di Iesi.

VILLA BUCCI (Pad. 7, C1)
Icona del Verdicchio.

UMBRIA

CAPRAI (Pad. 7, D5) Buo­
nissimo Sagrantino di Mon­
tefalco.

FALESCO (Pad. 7, D3)
Montiano e Vitiano.

CALABRIA

LIBRANDI (PAD. 6, Stand
F2) Il super Cirò.

MOLISE

DI MAJO NORANTE (Pad.
7, Stand D3) Grande il Don
Luigi Riserva.

SARDEGNA

ARGIOLAS (Pad. 7, A5) Il
Turriga simbolo dei vini del­
l’Isola.

CAPICHERA (Pd. 7, E11)
Il Vermentino di Gallura.

VALLE D’AOSTA
LES CRETES (Pad. 12,

Stand B3) Non perdete il Pe­
tite Arvine.

PIEMONTE

BOROLI (Pad. 10, H2) Ba­
rolo, Nebbiolo e Barbaresco.

ELVIO COGNO (Pad. 10,
L2) Barolo Villa Elena.

MICHELE CHIARLO(Pad
7, E7) Splendide Barbera.

G. MASCARELLO (Pad.
10, F3) Il Ca d’Morissio 2006
è il miglior vino del mondo.
Ma anche il Monprivato...

PRODUTTORI DEL BAR­
BARESCO (Pad. 10, G3)
Barbaresco di grande quali­
tà.

TRAVAGLINI (Pad. 10,
G1)Gli ottimi nebbiolo di
Gattinara.

VAJRA (Pad. 10, G4) Ba­
rolo Bricco delle Viole e Dol­
cetto d’Alba.

ABRUZZO

MASCIARELLI (Pad. 7,
D9) Spettacolare il Monte­
pulciano Marina Cvetic.

TENUTE ULISSE (Pad.
12, C2) Montepulciano (Na­
tivae), ma anche Cococciola
e Pecorino.

TOSCANA

ANTINORI (Pad. 7, D2)
Non perdetevi il Tignanello.

BIONDI SANTI (Pad. 9
C8) Leggenda del Brunello

CASANOVA DI NERI
(Pad. 9 A5) Brunello e Rosso
di Montalcino

CASTIGLION DEL BOSCO
(Pad 9, C10). Brunello di
Montalcino.

DUEMANI (Pad. 9 C4) Lo
spettacolare Cabernet Franc
di Luca D’Attoma.

MARCHESI FRESCOBAL­
DI (Pad.9, C5) Ottimi Luce e
Mormoreto.

MICHELE SATTA (Pad. 9
D17) Provate il Piastraia Bol­
gheri rosso.

PHILARMONICA (Pad. 9,
C17) I vini di Guido Folona­
ri: Baroli, Brunelli e i bol­
gheresi.

PODERE LE RIPI (Pad. 0,
C1) Gran Brunello di Mon­
talcino.

SETTE PONTI (Pad. 9.
D14) L’Oreno è tra i migliori
vini italiani.

TENUTA SAN GUIDO
(Pad. 7, D3) Il Sassicaia!

PUGLIA

COSIMO TAURINO (Pd.
11 C3) Grande il Patriglione.
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