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Il vino di Andrea Grignaffini

Il siciliano Frappato
sta conquistando
gli amanti del vino

I1La magia della calda, assolata e pro-
fumata Sicilia ci regala ancoraunavol-
ta vini di eccellente qualita, merito an-
che della mano dell'"nomo, ma soprat-
tutto delle nuove leve al femminile,
che hanno dato un forte impulso ad
una produzione enoica di tutto rispet-
to, scavalcando i confini isolani, ita-
liani e internazionali. Si pud affermare
che i vini migliori provengono dai vi-
tigni autoctoni che l'nomo con pazien-
za, tempo e determinazione ha riva-
lutato ottenendo ottimi risultati. E og-
gi parliamo appunto di un antico vi-
tigno tipico siciliano, a bacca rossa, il
Frappato, della provincia di Ragusa,
nel comprensoriodi Vittoria, nella val-
le dell’Acate. Sembra fosse coltivato in
zona gid nel milleseicento, anche se le
sue origini incerte risalirebbero agli
spagnoli, e da allora é sempre stato
coltivato. Oggi viene vinificato in pu-
rezza oppure insieme a Nero d’Avolao
Cerasuolo di Vittoria. Il grappolo si
presenta medio di forma piramidale,
compatto o mediamente compatto
con una o due ali. L'acino ha medie
dimensioni con forma sferica o ellis-
soidale. La Buccia é pruinosa spessa di
colore blutendenteal violaceo. La ven-
demmia é piuttosto tardiva tra la fine
di settembre e Iinizio di ottobre. Nel
bicchiere il vino € di colore rosso ci-
liegia con sentori fruttati e un quid di
speziato; al palato é corposo, equili-
brato con alcol in evidenza. E proprio
di una donna dinamica, preparata e
intelligente vogliamo parlare a propo-
sito di Frappato. Arianna Occhipinti
vittoriese acquisita e siciliana d'origi-
ne, nel 2004, a soli 22 anni, con intasca
un laurea in enologia, inizia la sua av-
ventura enoica con un solo ettaro di
vigneto, Oggi siamo a 30 ettari e
100.000 bottiglie prodotte di un vino

naturale considerato fra i migliori al
mondo. Pur gestendo altri vitigni la
sua passione indiscussa € per il frap-
pato che nel tempo é diventato il sim-
bolo della sua azienda. Cosi lo cita nel
suo libro diario “Natural Woman” “La.
mia Sicilia, il mio vino, la mia pas-
sione” edito da Fandango “...il Frap-
patoéil vinoin cui miriconosco di pia,
il mio ribelle di quasi cinquant’anni

che ha saputo migliorarsi di anno in
sanno. E’ sanguigno, € vero, ha un’a-
cidita che si mescola alla fruttuosita,
ma non & solo questa. Il nostro legame
€ indissolubile”. Fra le sue varie eti-
chette non possiamo non segnalare il

Frappato 2011, un vino slanciato, dalla

tramaolfattiva fruttata con sentori flo-
reali ed erbacei. Gusto succoso e sa-

pido, che coniuga freschezza e solarita

in un finale di lunga persistenza (D).
Passiamo ora ad altre cantine sempre
in zona produttrici di Frappato, con
I'azienda COS e il Frappato 2012, in-
vitante I'appeal aromatico floreale, al
palato é succoso, compatto, piacevole,
molto persistente il finale (C). L'azien-

da Valle dell’Acate presenta il Vittoria

Frappato 2012, fruttato all’olfatto con

un palato rigoglioso e un’equilibrata

acidita (B). Chiudiamo con il Feudo di
Santa Teresa il suo Frappato 2012, flo-
reale nei profumi, ricco di freschezza e
succosita; palato piacevole, morbido,
finale equilibrato (B).©
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