
    

    

    
    

    

    

    
    

la curiosità. La rivista di settorepiù importantedel mondonel numerodi fine ottobresioccupa deipersonaggi che stannodando lustroall’enologia dellanostra regione

Dare un giudizio complessivo, al
momento, risulta comunque diffi-
cile. Anche perché la raccolta se è
quasi conclusa nelle province occi-
dentali, deve ancora cominciare
sull’Etna. E Coldiretti lancia l’allar-
me sul «prezzo troppo basso».

meteo. SolonelPalermitano enelMessinesepossibili ancorabreviprecipitazioni

...Meno uva. In alcuni casi anche
del quaranta per cento. È andata me-
glio invece per la qualità. Buon equili-
brio tra zuccheri ed acidità che poi so-
no alcuni tra i parametri fondamenta-
li per produrre grandi vini. Si sintetiz-
za in queste poche frasi l'andamento
della vendemmia 2014 in Sicilia. Ma
dare un giudizio complessivo adesso
è difficile. Intanto perchè la raccolta
dell'uva è quasi conclusa nella pro-
vince occidentali, è in corso nelle pro-
vince del Sud Est e deve ancora co-
minciare sull'Etna. E poi perchè di Si-
cilie del vino ce ne sono migliaia.

Tanti territori, moltissime micro-
zone. Un andamento climatico che
cambia anche a distanza di pochi chi-
lometri. Una grandinata che si abbat-
te su una collina di vigneti può deter-
minare conseguenze diverse da quel-
la accanto che magari viene rispar-
miata. L'equilibrio c'è dunque, gra-
zie all'estate non troppo calda. Ma
non solo. «Con queste premesse, an-
che se con meno uva, sicuramente
potremo avere vini eleganti», dichia-
ra Francesco Ferreri, presidente di As-
sovini Sicilia, e tirando le somme ag-
giunge: «Dal punto di vista del rendi-
mento l’annata è in linea con quella
2012, con percentuali di produttività
un po’ più basse nella zona occiden-
tale e un po’ più alte nella zona orien-
tale». Ma la quantità quest'anno è il
problema principale. Il calo è genera-
lizzato e all'Istituto regionale Vini e

Oli di Sicilia si stima già un meno 25
per cento rispetto alla raccolta del
2013. E pertanto se l'anno scorso la
produzione si è attestata sui sei milio-
ni e mezzo di ettolitri (produzioni di
mosti incluse) il calcolo per il 2014 è
presto fatto. A pagarne le spese i viti-
coltori. «Alcune cantine sociali - dice
Lucio Monte, direttore generale dell'
Irvos - hanno registrato cali anche
del 50 per cento. Come mai? È stata
una primavera piovosa ed umida che
ha scatenato attacchi di peronospo-
ra e oidio falciando le produzioni più
esposte a queste infezioni soprattut-
to laddove non si è fatta la dovuta pre-
venzione». Vediamo allora una sorta

di mappa nelle indicazioni fornite
dall'Irvos.

Trapani e Palermo
In queste due province si produce

buona parte del vino siciliano. E qui
le condizioni climatiche della scorsa
primavera hanno scatenato l'insorge-
re di peronospora, tignoletta e altre
malattie delle viti. In alcune cantine
sociali del palermitano si sono regi-
strati cali fino al 50 per cento nel con-
ferimento delle uve da parte dei soci.
Un po' meno nel Trapanese, attorno
al 30 per cento. Anche qui molto è sta-
to determinato dalla capacità delle
imprese di prevedere le malattie. I ri-

medi esistono purché adottati in tem-
po.

Agrigento, Caltanissetta, Enna
Il segno meno anche in quest'area

della Sicilia. Ma in misura minore.
Circa il 15-20 per cento. Semmai il cli-
ma più arido ha evitato il peggio. E
poi l'estate fresca ha fatto il resto favo-
rendo comunque una buona matura-
zione alle uve. Piante senza caldo ec-
cessivo. Dal punto di vista qualitati-
vo insomma potrebbero venire fuori
grandi vini. Si vedrà.

Ragusa e Siracusa
Nelle terre dell'unico vino Docg, il

Cerasuolo di Vittoria, nella provincia
iblea, a ridurre la quantità non è stata
la peronospora ma piuttosto la sicci-
tà che ha talvolta compromesso qual-
che vigneto. Qualità molto buona di-
cono i produttori.

Catania
Dire Catania vuol dire, enologica-

mente parlando, una sola cosa: Etna
e i suoi 635 ettari di vigneto Doc. Il ter-
ritorio del vino siciliano di cui si parla
di più nel mondo in questo momen-
to è ancora lontano dalla vendem-
mia. «Qualcuno però ha cominciato
con qualche varietà di uva precoce e
non autoctona - dice Giuseppe Man-
nino, presidente del consorzio Etna
Doc - ma ancora siamo lontani. Qui il
culmine sarà ad ottobre. Tuttavia an-
che da noi si prevede un calo ma sarà
poca roba perchè l'anno scorso ab-
biamo avuto un più 40 per cento».

Messina
Lavendemmia è in corso. Primave-

ra piovosa e attacchi di oidio, perono-
spora e anche cicalina. Anche nella
provincia dei Peloritani che registra
un incremento di vigneti - grazie all'
interesse crescente verso alcune
Doc, Mamertino e Faro - ci sono cali
del trenta e del quaranta per cento.

E attorno alle previsioni, ai primi
bilanci che parlano di una vendem-
mia tra luci e ombre c'è anche il pro-
blema della remunerazione delle
uve. In Sicilia occidentale, la parte
più produttiva, si stima un prezzo me-
dio dell'uva tra i 26 e i 33 centesimi al
chilo. Se l'uva è di alta qualità i prezzi
salgono. Ma per Alessandro Chiarel-
li, presidente di Coldiretti Sicilia «è
un prezzo troppo basso che non con-
sente la sopravvivenza degli agricol-
tori. Servono misure di sostegno, sot-
to i quaranta centesimi si va in ros-
so».

...Non capita tutti i giorni che il
vino siciliano finisca sulla coperti-
na della rivista di settore più impor-
tante del mondo. Per gli addetti ai
lavori è un fatto molto importante.
Ed è il segno di attività promozio-
nali compiute negli Usa che co-
minciano a dare risultati. Nel nu-
mero di fine ottobre di Wine
Spectator, la bibbia degli enofili di
mezzo mondo, c'è una foto di Cata-

nia e sullo sfondo l'Etna. E un tito-
lo che dice tutto: «Sicily's star ri-
ses». Come dire: risorge la stella
della Sicilia. E magari con quell'Et-
na che tutti i winelover e i critici vo-
gliono andare a visitare per assag-
giare i vini e assaporare l'aria dei
palmenti. Ma non solo.

Dunque la Sicilia, celebrata dal
giornale americano. All'interno
del periodico un ampio servizio di

oltre una dozzina di pagine, infor-
mazioni geografiche, quelle essen-
ziali, e poi una carrellata di produt-
tori intervistati. E ancora, una clas-
sifica dei vini più buoni prodotti
nell'Isola. Trenta bianchi e trenta
rossi. Tra i primi spicca in testa co-
me il migliore il Doc Etna Pietrama-
rina 2009 di Benanti (produttore
definito dal giornale pioniere dell'
Etna) a cui i critici di Wine Specta-

tor assegnano un sonante 92/100
ex aequo con un altro bianco et-
neo come il Doc Etna Vigne Niche
2012 di Tenuta delle Terre Nere. E
tra i rossi il punteggio più alto va a
Contrada 2008 dell'azienda Cos di
Giusto Occhipinti e Titta Cilia a Vit-
toria: il loro Nero d'Avola conqui-
sta ben 94/100, il punteggio dei
grandi vini. Seguito a ruota da un
altro vino dell'Etna, il rosso Cister-

na Fuori Contrada Ronzini 2011 di
un piccolo e bravissimo produtto-
re come Ciro Biondi.

Le pagine di Wine Spectator ce-
lebrano la Sicilia del vino raccon-
tando il rinascimento, il lavoro dav-
vero pioneristico di alcune fami-
glie come i Tasca d'Almerita, i Ral-
lo di Donnafugata e i Planeta che
hanno aperto la strada assieme al-
la Corvo-Duca di Salaparuta, fino

al 2001 di proprietà della Regione
e ora della Illva di Saronno. E poi
spazio agli emergenti: da Arianna
Occhipinti, self made woman a Vi-
to Catania, l'imprenditore sicu-
lo-lombardo che è tornato alle ra-
dici investendo tutto sul Nero
d'Avola. E con uno spirito nuovo e
inedito dalle nostre parti che ben
sintetizza in una battuta Alberto
Tasca d'Almerita: «Impariamo
l'uno dall'altro ed è quello che sta
accadendo in tutta la Sicilia». Sici-
lia da bere. E da imitare.
F. C.

...La prima settimana d'autunno
ci regala un fine settimana che forse
non ha avuto eguali in tutta quest'
estate bislacca. E questo avviene do-
po diversi giorni in cui l'instabilità
ha regnato sovrana sui cieli della Si-
cilia e provocato danni importanti
nel resto d'Italia. Abbiamo avuto nu-
vole, vento torrido e una cappa d'afa
che l'estate, per quanto fuori media,
ci aveva risparmiato. Ieri la Sicilia è
finita dentro una perturbazione arri-
vata da Ovest che, nel suo sposta-
mento verso Est si è caricata di ener-
gia grazie allo scontro termico tra
l'aria fresca e il calore emanato dal
mare. Ma il maltempo si è spostato
velocemente e, a fronte di una previ-
sione che estendeva il tempo pertur-
bato all'intera giornata, almeno nel-
la Sicilia Occidentale la pioggia è ca-
duta solo nella mattinata.

Oggi avremo una giornata nel cor-
so della quale verranno smaltiti gli

ultimi strascichi della perturbazio-
ne. Ma su quasi tutta la Sicilia le
schiarite prevarranno sulle condi-
zioni instabili. Uniche eccezioni il
Palermitano e il Messinese dove sa-
ranno possibili ancora brevi precipi-
tazioni. I venti cominceranno a di-
sporsi dai quadranti settentrionali e
le temperature massime saranno in-
feriori ai 27 gradi. Città più calda
Agrigento con 28 gradi. Le più «fred-
de», Enna a parte, saranno Palermo,
Trapani e Caltanissetta con 25 gradi.

Dalla notte di oggi e sino a tutta la
domenica, in Sicilia le condizioni
meteo tenderanno al decisamente
buono. Il vento comincerà a soffiare
da Maestrale per poi scegliere defini-
tivamente la direzione del Grecale.
Niente afa, temperature massime
comprese tra i 24 gradi di Caltanis-
setta e i 28 dell'Agrigentino. Nel Pa-
lermitano il vento di Maestrale, nel-
le ore più calde, soffierà con una di-

screta forza e i mari saranno ancora
piuttosto mossi. Ma il cielo sarà sere-
no, non dovrebbero esserci nean-
che velature dovute all'umidità che
sarà relativamente bassa. In altri ter-
mini sarà un fine settimana da sfrut-
tare per trascorrere gli ultimi giorni
al mare senza subire il caldo. La ten-
denza per la prossima settimana,
con tutte le prudenze necessarie per
previsioni oltre le 72 ore, ci segnala
un inizio di settimana di tempo ab-
bastanza buono ma con un'inversio-
ne di tendenza da mercoledì in poi
quando torneranno le perturbazio-
ni, il cielo nuvoloso e le piogge. Nel-
la Sicilia Occidentale potrebbero es-
serci pure alcuni temporali, special-
mente nelle ore pomeridiane. Ma il
tempo delle ultime settimane ci ha
abituati alle sorprese, quindi al mo-
mento, è meglio concentrarsi sul
week end. (*DB*)

Daniele Billitteri

VendemmiainSicilia, l’uvaèpocamabuona

1 I primi dati sulla vendemmia in Sicilia parlano di una raccolta di uve in flessione. (*foto PEPI*) 2 La copertina della rivista Wine Spectator dedicata all’Isola

agricoltura. L’area chestameglio èquella traAgrigento, ilNisseno edEnna. Lì il segnomenoè inferiore rispetto al restodell’Isolae l’estate fresca promettegrandi vini
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Il maltempo si sposta rapidamente
Previste schiarite nel weekend

30 Servizi Vari
AAAAAAA
via catania biondissima massaggiatrice
3294684035.

AAAAA
studentessamassaggiatrice riceveperverore-
lax 3668764495.

AAA
elena affascinante brasiliana veri massaggi fi-
sico da urlo 3356708266.

AAA
palermomassaggiocinesenaturalerelaxasso-
luto completo climatizzato 331-8822435.

AAA
palermo transex politeama super femminile
completissima esageratamente esagerata
3668915254.

AAA
palermo,novitàbellissimagiovane24ennecom-
pleta disponibilissima, relax 3392782195.

AGRIGENTO
appena arrivata bella polacca, simpaticissima,
dolcissima, massaggi piacevolissimi 3774355085

AGRIGENTO
bellavenezuelanaespertainmassaggi indimen-
ticabili relax tutti giorni 3459770165.

AGRIGENTO
centro bravissima italo brasiliana massaggio
nuovo completissimo relax garantito riserva-
to 3463837139.

AGRIGENTO
giapponese appena arrivata novità bellissima
massaggiatrice 3801826679.

AGRIGENTO
solooggievabolognesedocitalianissimacom-
pletissima esegue massaggi rilassanti 345 /
1002522.

AGRIGENTO
trans appena arrivata Niurka molto femminile
massaggiatrice molto carina completissima
346-8948857.

CASTELVETRANO
Novitàspettacolarebiondasnellagiovanepas-
sionale massaggio completo senza fretta.
3341802337.

CASTELVETRANO
primissima volta spettacolare bionda, profes-
soressadelmassaggio.Moltodisponibile.Com-
pletissima. 3481746085.

CEFALÙ
italiana novità bella brava lungo relax mas-
saggio completo 3342718253.

CEFALÙ...
affascinanti belle trasgressive esperte in mas-
saggi ti offriamo massimo relax 334/2841320.

GIULIA
20 anni bellissima mora dolce esperta massag-
gi completi relax indimenticabili 324 / 0906396.

MARSALA
bionda appena arrivata bellissima massaggia-
trice simpatica, completissima 342 / 3053906.

MARSALA
esmeralda bella bionda esperta massaggiatri-
ce da poco in città tel. 340 / 5889704.

MARSALA
novità bellissima ragazza molto giovane affa-
scinante per massaggi relax 3474511387.

MAZARA DEL VALLO
bellasolarefotomodellaspagnolamassaggia-
trice completissima 20 anni 3667260093.

PALERMO
policlinico affascinante bionda dal texas 27en-
ne statuaria dolce paziente indimenticabile
3240584670.

SS113 ALCAMO
novità affascinante solare, massaggi comple-
ti, tutti giorni, riservatissimo 3455629416.

TERMINI IMERESE
novità assoluta bellissima massaggiatrice top
model riceve momenti relax 3245635369.

TRAPANI
appena arrivata bella fanciulla massaggiatri-
ce 21 anni veri momenti relax. 3333821116.

TRAPANI
bellissima giovane jessica, 22enne, massaggia-
trice completissima, ti aspetta. tel. 3474536096.

TRAPANI
mariana, novità trans, sudamericana, bella,
brava,massaggiatrice assolutorelax, comple-
tissima 3510965392.

TRAPANI
massaggiatrice appena arrivata solo questa
settimana momenti di vero relax 339/5784507.

TRAPANI
nuovissima fanciulla massaggiatrice 20 anni
completissima e molto disponibile 3489133924.

TRAPANI
transex luna, fantastica bambolona, massag-
giatrice italiana esclusiva! pochi giorni!
3496683161

0 Inalcuniterritorisi registranodiminuzionifinoal40percentonellaraccolta.L’Irvos:colpadellaprimaverapiovosaeumida

Francesco Ferreri, presidente Assovini

Fabrizio Carrera

El’autorevoleWineSpectatordedicalacopertinaall’Isola
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