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I sapori intensi di asparagi, piselli e ortiche di stagione si sposano alla 
perfezione con un bicchiere di bianco o di rosato: scoprite quali sono le sette 

etichette che ha selezionato Franco Ziliani dalle cantine di tutta Italia
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A OGNI RICETTA   

Tema del mese i vini con le primizie dell’orto

Bl OGG erdegust@ti dal

Franco Ziliani, milanese, scrive di vino dal 1984 e 
nella sua carriera ha collaborato con diverse riviste 
italiane ed estere. é ideatore e curatore di due wine 

blog, Lemillebolleblog - www.lemillebolleblog.it, dedicato al mondo delle bollicine, e Vino al 
vino - www.vinoalvino.org, lanciato nel 2006, dove propone uno sguardo critico sul mondo del 
vino italiano e internazionale, con uno stile controcorrente. é partner del sito www.oggi.it.
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1 Toscana bianco Lunadoro 2014 
Montemercurio
Montepulciano è universalmente 

celebrata per il suo Vino Nobile 

base Sangiovese, che qui chiamano 

Prugnolo gentile, ma non mancano 

valide divagazioni in rosato e anche in 

bianco. Un esempio è questo Lunadoro, 

sorprendente mix di Trebbiano, Malvasia 

e Vermentino (giusto un 5% per dare 

un quid in più agli aromi) prodotto da 

una piccola azienda fondata nel 2007. 

Naso fragrante e vivo, con leggera 

vena agrumata, e un gusto diretto, ben 

secco, croccante, di buona lunghezza e 

persistenza. 

Da abbinare a: Perle di ortiche fritte

2 Sicilia Bianco Grillo Zagra 2014 
Valle dell’Acate
Un bianco che mi ha letteralmente 

emozionato, sin dal suo primo assaggio. 

Figlio di un’uva, il Grillo, che si conferma 

in grado di regalare autentiche emozioni, 

coltivato su terreni dove la sabbia si 

alterna alla terra rossa, questo Zagra 

(nome che in siciliano designa la “zagara”, 

il f ore bianco degli agrumi) ha profumi 

eleganti, agrumati, f oreali, e un f lo di 

anice, e una bocca resa viva dal sale, dal 

nerbo acido, dalla profondità. Stupendo!

Da abbinare a: Cuscus alle verdure primaverili

3 Alto Adige Sauvignon 2013
Myra Ansitz Waldgries
Waldgries, ovvero la famiglia Plattner, 

è sinonimo di grandi Santa Maddalena, 

ottenuti da uve Schiava, coltivate sui 

meravigliosi vigneti collinari posti proprio 

sopra Bolzano. E di un Moscato rosa, 

che ho già celebrato. Ma che meraviglia 

questo Sauvignon, annata 2013, da 

vigne di dieci anni poste ad Appiano 

Monte, aff nato per il 20% in legno! Oro 

squillante, profumi di sambuco e pietra 

focaia, accenni di frutta esotica, bocca 

ampia e larga, e f nale petroso che 

ricorda la mandorla.

Da abbinare a: Rana pescatrice e zucchine

4 Trentino Pinot bianco 2013 
Cantina sociale di Avio
Chi lo produce, nella parte della 

Vallagarina a sud di Rovereto, in Trentino, 

è una cantina sociale fondata nel 

1957 che lavora bene e produce tanti 

vini interessanti. Questo Pinot bianco, 

fermentato in acciaio e una piccola 

parte in botti di rovere di Slavonia, mi 

convince sempre per la sua eleganza, 

i profumi netti di mela e f ori bianchi, 

la buona sapidità, il suo equilibrio e la 

piacevolezza, da vino godibile,

diretto, ben fatto.

Da abbinare a: Spaghetti alle carote

5 Maremma Toscana rosato
Anna’s Secret 2014 Val di Toro
Prima uscita il 2014, per questo nuovo 

rosato di Sangiovese prodotto da 

un’azienda, il Podere Val di Toro, che si 

trova vicino a Grosseto nella Maremma 

Toscana. Bottiglia particolare, 

packaging ricercato, nome che evoca 

misteriosi segreti, per un vino color 

buccia di pesca bianca e petalo di 

rosa, dai profumi di bella delicatezza 

e sapidità, con agrumi, f ori bianchi, 

piccoli frutti rossi in evidenza, asciutto 

al gusto, delicatamente nervoso, di 

buona sapidità, e giustamente succoso.

Da abbinare a: Flan di asparagi e carote

6 Igt Salento Negroamaro rosato 
2014 Cantele
Da Guagnano, nel cuore del Salento,

da uve 100% Negroamaro, l’uva 

identitaria salentina, un rosato dotato 

di grande personalità e carattere. 

Colore rubino squillante, naso vivo e 

succoso, con nitida impronta fruttata, 

fresca, viva e succosa, gusto preciso, 

ricco di nerbo con profondità e 

bellissima acidità a equilibrare una 

ricchezza di frutto, con una chiusura

su note di mandorla e sale. 

Da abbinare a: Quiche cotto, porri e piselli

7 Toscana bianco Le Stinche 2013 
Fattoria di Lamole 
Siamo nel cuore del Chianti Classico, 

in terra di Sangiovese supremi per 

eleganza e complessità, ma eccomi a 

proporvi un bianco strepitoso da uve 

Sauvignon e Chardonnay, da un vigneto 

del 1991 posto a 700 metri d’altezza. 

Fermentazione lunghissima, oltre 2 

mesi!, in acciaio per un vino di stampo 

quasi alsaziano, profumato di agrumi, 

spezie, erbe aromatiche, ricco di 

sapore, largo e succoso, di gran nerbo 

minerale. Da applausi!

Da abbinare a: Tortino di riso con cicoria

  IL VINO DA ABBINARE
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