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La mia estate è stata ovviamente all’insegna di Champagne rosé, ma altrettanto ovviamente ho trascorso
qualche giorno di vacanza nella mia Sicilia. E uno dei ricordi più indelebili è stato un maialino dei nebrodi
al mandarino e rosmarino in abbinamento all’ultimo vino di casa Valle dell’Acate, il Cerasuolo di Vittoria
“Iri da Iri”, servito leggermente fresco. L’avevo già degustato tempo prima, assieme Gaetana Jacono,
l’anima solare dell’azienda.
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Gaetana Jacono

Il suo “grande sogno”, infatti, è un’azienda agricola perfetta, contemporanea, sostenibile e grazie alla
ricchezza e alla tradizione di 6 generazioni di imprenditoria agricola, unita alla sua visione e al lavoro
quotidiano, questo sogno è sempre più vicino. Una sfida da vincere per le generazioni future.

7 terre per 7 vini

Il punto di partenza è la terra, dalla quale è nato il progetto “7 terre per 7 vini” frutto di 50 anni di
sperimentazioni, prima empiriche poi analitiche, che hanno indicato il terreno giusto caratterizzante la
vigna, con un’espressione unica del vino.

Da quando Gaetana si occupa dell’azienda, vent’anni oramai, la produzione è passata da 30.000 a
400.000 bottiglie. Negli anni hanno ristrutturato gli edifici storici, il palmento, l’antica dispensa, e hanno
costruito la nuova barricaia, con un’architettura semplice e razionale.
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La parola chiave dell’azienda quindi è innovare. Un’innovazione che, grazie anche alle particolari
condizioni climatiche della Sicilia, diventa naturalmente “sostenibile”. E la filosofia personale di Gaetana si
racchiude in questo conetto: “piccole cose che fanno le grandi cose”.

Valle Dell’Acate

Valle dell’Acate si trova in contrada Bidini ad Acate, nella Sicilia orientale in provincia di Ragusa, e la
massima espressione di questo territorio, è il Cerasuolo di Vittoria, unica Docg Siciliana, frutto dell’unione
tra l’elegante Nero d’Avola e il fragrante Frappato. Qui nasce un Cru di Cerasuolo Classico, dai vigneti più
qualitativi dalla terra rosso arancio dell’Altopiano di Biddine Soprano, e come dice Gaetana “la creazione di
un Cru deve essere celebrata attraverso un nome non solo distintivo, ma unico: in grado, cioè di raccontare
una storia e di sovvertire le regole”. All’origine del nome c’è un passo dantesco di straordinaria bellezza, in
cui si descrive come due iridi si riflettano l’una con l’altra, creando un terzo cerchio di fuoco:

 

…parvermi tre giri

di tre colori e d’una contenenza;

e l’un da l’altro come iri da iri

parea reflesso, e ‘l terzo parea foco
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che quinci e quindi igualmente si spiri

 

Gaetana Iacono è rimasta conquistata dalla forza visionaria di questa simbologia, che meglio di qualsiasi
altra metafora esprime lo spirito con cui è stato creato questo Cru. Dalle iridi, le molteplici note del Nero
d’Avola e del Frappato, sorge un’aura fiammante: un vino che emoziona in modo autentico.

Ecco dunque che in “Iri da Iri”, un frammento di questo passo, è stato individuato il nome perfetto. È un
nome memorabile, quasi palindromico. Un nome che colpisce, quasi un canto, che racchiude al tempo
stesso in sé un suono e un’immagine.

 

 

IRI DA IRI CERASUOLO DI VITTORIA D.O.C.G. CLASSICO 2013

Nero d’Avola 60% – Frappato 40%

92/100

In questo vino Nero d’Avola e Frappato si uniscono per dare vita a un Cerasuolo di potente eleganza, e
molto interessante.

Colore rosso rubino con riflessi granati, profumi molto intensi, sentori di frutta rossa, ciliegie mature, note
balsamiche e speziate, vaniglia, liquirizia e cacao. Al palato bella freschezza, grande vivacità, eleganza,
morbido, pieno, con una chiusura aromatica complessa piacevole e persistente, tannino presente e
vellutato che presagisce longevità.

È un vino che permette abbinamenti anche con le cucine dei paesi asiatici e sudamericani, si abbina,
infatti, perfettamente a piatti speziati ed incarna un modo di bere contemporaneo, più fresco, meno
concentrato, che accompagna il cibo, senza sovrastarlo mai.

 

“Se dico vino penso a cucina, a convivialità e, subito dopo, a cultura. Penso a un bicchiere di
Cerasuolo di Vittoria che unisce persone che, sedute piacevolmente a un tavolo, si scambiano
opinioni, raccontano storie, tra bicchieri di vino che creano un legame invisibile tra di loro. Il vino
porta con sé un messaggio di cultura che racconta la storia di un luogo, che riporta a un tempo che
precede quella specifica bottiglia. La bottiglia è un tramite, un collante capace di avvicinare culture
diverse, di farle incontrare, conoscere e compenetrare. In questo modo interpreto il mio essere
Brand Ambassador del Cerasuolo di Vittoria DOCG e del territorio ragusano, in Italia e nel mondo”

Gaetana Jacono
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JAMES’ SOUL

James Magazine (https://www.jamesmagazine.it/) è il lusso del piacere, tra champagne (/champagne/) e
grandi vini (/wine/), arte (/art/), ristoranti (/food/), viaggi (/travel/), resort esclusivi (/rooms/), spirits
(/spirits/), sigari

James Magazine, ovvero passioni, irrefrenabili ed abbaglianti, che dominano l’animo, il cuore e la mente.

James è uno stile di vita, un universo, in cui la ricerca della bellezza è la costante ideologica che ispira ogni
atto, ogni emozione.

“la bellezza salverà il mondo”
Fëdor Dostoevskij
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